


Direktvermarkter ganz in Ihrer Nahe:

SELFKANT GANGELT WALDFEUCHT ~ HEINSBERG

Obsthof Bomanns Zipfelmilch Hofladen
Dreissen Selfkant Obstgenuss Milchhof Schiffers Gut Schenkelieck
(Wehr) (Harzelt) (Bocket) (Heinsberg)

Es muss nicht immer von weit her kommen:
Naturliche und leckere Produkte bekommen
Sie am besten direkt in lhrer Nachbarschaft.
Kurze Transportwege, frische Ware und guter
Geschmack - regional kaufen lohnt sich.

Unsere schone Westzipfelregion ist reich an
lokalen Produkten!

Sie bekommen in der westlichsten Region
Deutschlands alles, was das heimatverbun-
dene Herz begehrt. In dieser Broschiire stel-
len regionale Direktvermarkter sich und ihre
Produkte vor. So haben Sie einen Uberblick
Uber die hiesigen Produkte aus Gangelt, dem
Selfkant, Waldfeucht und Heinsberg. Von fri-
schem Obst und Gemiise Uber leckere Back-
waren, Milch und Milchprodukte, Eier bis hin
zu zartem Rindfleisch aus eigener Haltung:
Die beste Ware bekommen Sie direkt neben-
an.

Spargelhof Hensgens
(REVE 1)

Biohofladen Tammer
Selfkant GmbH
(CEEEED)

Eierhof Jansen
(Gangelt)

Kollweider Hof
(Breberen)

Backerei
Maria von Heel
(Birgden und Haaren)

Familienhof Krings
(Putt)

LUTES AUS ETGENER PRODUKTION

Frische Produkte mit Liebe in der Heimat
hergestellt: Das bieten die Direktver-
markter der Westzipfelregion. In eigener
Produktion entsteht hochwertige Ware,
die sich durch einen naturlich leckeren
Geschmack auszeichnet — und das ganzin
Ihrer Nahe.

Lernen Sie in dieser Broschiire die Unter-
nehmen kennen, informieren Sie sich
Uiber die unterschiedlichen Produkte und
unterstiitzen Sie lhre Heimat. Und nicht zu
vergessen: GenieBen Sie die Vorziige der
Region.



OFFNUNGSZEITEN/ HAUPTSAISON

Montag, Dienstag  09:00 — 12:30 Uhr und 14:00 — 18:00 Uhr

Mittwoch 09:00 - 12:30 Uhr
Donnerstag, Freitag 09:00 - 12:30 Uhr und 14:00 —18:00 Uhr
Samstag 09:00 - 14:00 Uhr

Unser Frischeautomat,,FRIDA” steht auf3erhalb der
Offnungszeiten fiir Sie bereit!
Plantagenfiihrungen nach Vereinbarung.

OBSTHOF DREISSEN

Rodebachhof 1

52538 Selfkant-Wehr
Telefon: +49 (0)2456 501177
www.obsthof-dreissen.de
info@obsthof-dreissen.de

Die neue Ernte

ARFEL UND BIRNEN esinn im August
aufy U'ﬂe,rwm 4»«.,4@«

Unser Obsthof Dreissen liegt inmitten einer
zwolf Hektar groBen Apfel- und Birnenplantage
am Ortsrand von Wehr.
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Hier wachsen Apfel und Birnen nach den Richt-
linien, des kontrollierten Anbaus, die erst bei
Genussreife geerntet werden. Und da es nir-
gendwo frischer ist als an der Quelle, setzten wir
auf Direktvermarktung. Dies garantiert lhnen
schmackhafte und vitaminreiche Fruchte, die
gahzjahrig neben saisonalem Obst, Fruchtauf-

strichen, Nissen, Kase, Likoren, Weinen, Honig, ; //////M////////////
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Schafprodukten, Korbwaren und Gmundner Ke-
ramik bei uns im Hofladen angeboten werden.

\\\
\
Sie suchen ein schones Geschenk? Gerne stellen §\
wir die leckeren Sachen ganz nach lhren Wiin- §

schen zu einem netten Prasentkorb zusammen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch
Familie Dreissen
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- Hier bekommen Sie

ot

in der Saison unseren
frisch geernteten
Spargel und unsere
leckere ,Juppibeere’:

HOFLADEN, Havert

Parkplatz REWE Tiiddern
und EDEKA Sisterseel

gegentiber REWE Parkplatz
Geilenkirchen-Niederheid

an der Metzgerei Emonds
Marienberg

Heinsberg Parkplatz
ALDI / REAL

Die ,Juppibeeren” sind
zusatzlich in verschiedenen

REWE-Markten in der Region
erhaltlich.

OFFNUNGSZEITEN HOFLADEN

(in der Spargelsaison)

NEU: VOM FELD NS JELT

GenieBen Sie unseren frisch geernteten
und zubereiteten Spargel direkt von
unserem

SPARGELHOFBUFFET

Spargelhof Hensgens

SPARGELHOF HENSGENS

Am Kreuzberg

rRISCH VOM H0F

and] 1007 eiona]

Regionalitdt bedeutet fir uns als

landwirtschaftlicher  Familienbe- )

trieb Ndhe zum Produkt: Vom Feld
bis zum Verkaufsstand.

Im Hofladen und an unseren hell-
griinen Verkaufsstanden bieten wir
Ihnen frischen Spargel, Erdbeeren
und Heidelbeeren aus eigenem An-
bau an.

Fir unsere ,Juppibeere” werden
nur besonders wohlschmeckende
Erdbeeren ausgewahlt. Schon am
frihen Morgen werden sie auf den
Feldern in unmittelbarer Nahe des
Hofes genussreif gepfliickt. Damit
garantieren wir tagesfrische Quali-
tat und kurze Wege von der Ernte
bis zum GenieBen bei lhnen zu
Hause.

Neben Frische und Regionalitat legen wir in unserem

Familienbetrieb groBen Wert auf Nachhaltigkeit. Da-
mit Sie das leckere Gemiise und Obst in der von uns
gebotenen Qualitat kaufen kénnen, wird eine Frucht-
folge, welche Fruchtbarkeit und Gesundheit des Bo-
dens nachhaltig fordert, praktiziert. Gearbeitet wird im
Einklang mit der Natur und alle Produkte sind QS-zerti-
fiziert.

52538 Selfkant-Havert
Telefon: +49 (0)2456 3672
www.spargelhof-hensgens.de

Montag - Freitag 09:00 — 18:30 Uhr
Samstag 08:00 - 17:00 Uhr
Sonntag 09:00 — 12:00 Uhr

Weitere Offnungszeiten im Internet f info@spargelhof-hensgens.de




BLONOFLADEN oy Gkl

,Gemiitlich, freundlich — einfach schon!” so zeigt sich  In den modernen Rdumen finden Sie
unser Biohofladen in Selfkant-Saeffelen. Es ist ein moder- vermutlich alles, was |hr Bio-Herz be-
nes Ladenlokal mit mehr als 300 m* Verkaufsfliche und  gehrt. Das besondere Plus unseres Bio-
einem Bioladenvollsortiment mit bis zu 3.000 Artikeln, hofladens sind die saisonalen Deme-
das allermeiste davon nach Demeter-Qualitat. ter-Produkte aus eigener Herstellung:

Eier, Gemuse, Kartoffeln und Rindfleisch.
NN
Auch das gehort zum Bioladen — in der
Spielecke oder auf dem kleinen Spiel-
platz spielen Kinder, die Eltern génnen
sich im Bistro einen Kaffee und fir die
kleinsten Kunden gibt es eine Wickelge-
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legenheit. Und dann gibt es noch Rudi,
das streichelzahme und enorm unter-

D haltsame Hausschwein.

QW

L )

QUL
7

i i )

BIOHOFLADEN TAMMER SELFKANT GMBH OFFNUNGSZEITEN

SelfkantstraBe 146 Montag - Freitag:
52538 Selfkant 09:00 - 18:00 Uhr
Telefon: +49 (0)2455 930082 Samstag
post@biohofladen-selfkant.de 09:00 - 16:00 Uhr
www.biohofladen-selfkant.de

L A L A A

rrr0000020000002000000000290077%

I




Der Geschmack des Siidens
kommt aus Gangelt-Harzelt!

Seit einigen Jahren beweisen wir,
Gabi und Giinter Bomanns aus Gan-
gelt-Harzelt, dass der Geschmack
des Stidens auch ohne Importe zu
erzielen ist, und zwar mit Obst aus
heimischem Anbau.

Der regionale Anbau sorgt dafiir,
dass es frischer kaum gehen kann:

Stachelbeeren

SATSONALER HOEVERKAUF
béru}c% Von q/e)t ‘p/cwfaﬁe
[N DEN UBSTKORB

Denn die Pfirsiche und Nektarinen, werden in unserem Fami-
lienbetrieb bei optimaler Reife vom Baum geholt und sind dann
direkt zum Verzehr geeignet. Geschmacklich ist das bei idealem
Reifegrad geerntete Obst aus der Region kaum zu schlagen. Wir
zeigen, dass wir die modernen Sorten, die im Stiden angebaut
werden, auch bei uns anbauen kénnen.

Die frisch geernteten Pfirsiche und Nektarinen erreichen durch
den Hofverkauf direkt den Verbraucher.

nen Erzeugnisse.

www.obst-genuss.de
bomanns@obst-genuss.de

Samstag
09:00 - 13:00 Uhr



Unsere Eier werden tdglich von Hand ausgehoben,
gestempelt, durchleuchtet und auf Risse kontrolliert,
nach GroBe sortiert und in unserer Packstation in
Schachteln verpackt. (1-DE-052562)

Gliickliche Hiihner legen klasse Eier.

Durch den hohen Grinfutteranteil und die naturliche
Lebensweise ohne Stress legen unsere Hilhner beson-
ders schmackhafte Eier mit intensiv gelbem Dotter.
Geniel3en Sie unsere Eier mit gutem Gewissen.

Bei uns erhalten Sie nattirlich auch Suppenhihner.

e, Wir legen das Gelbe vom Ei. ©
W (G

Pﬁ‘:&, Frische - Automat: MercatorstraRe 9, 52538 Gangelt |

ey, Pl
www.eierhof-jansen.de
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KOLLWEIDER HOF

Kollweider Hof 1
52538 Gangelt-Breberen

Mobil: +49 (0)160 96679333
www.kollweider-hof.de
info@kollweider-hof.de

SALSONAL
KOLLWELDER JERSEY-TRUFFEL-BRLE KOLLWEIDER JERSEY-BRTE WELBER KOLLWELDER SCHNTTTKASE




NEU TN DER BACKERET
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ts Sie als Kunde durch - Die Verwendung 100% reinem Natursauerteigs,

“Harmonie, angenehm - Die konsequente Verwendung hochwertiger Rohstoffe
anders als andere. In alter Hand- und bester Zutaten,
werkstradition setzten wir mit na- - Das Backen ohne chemisch-synthetische Zusatzstoffe
turlichen Rohstoffen, vorzugsweise und kiinstliche Aromen,
aus der Region, auf langanhaltende - Handwerksbrot mit einer wunderbar knusprigen
Frische und Qualitat ihrer Produkt- Kruste durch die kréftigen Steinplatten unseres
auswahl. klassischen Herdofens.

In unserem traditionsbewussten Und wir geben unseren Teigen und somit Ihrem Brot
Handwerksbetrieb garantieren wir: etwas besonderes und heute sehr Seltenes - viel Zeit!

Fotografie: Orths Medien GmbH




Hier bekommen Sie
Zipfelmilch-Produkte:

REWE: Waldfeucht,
Birgden, Tiiddern,
Wassenberg, Oberbruch,
Hilfarth, Ratheim, Ubach-
Palenberg, Geilenkirchen

EDEKA: Haaren, Abends in der Kuh, morgens schon bei |h-
SUstersgeI, Wassenberg, nen auf dem Tisch - frischer gehts kaum.
Baesweiler Aus dem westlichsten Zipfel Deutschlands
FRISCHEAUTOMAT kommt die Milch mit vollem Geschmack,
Milchhof Schiffers und naturbelassen, ohne Gentechnik und ohne
Lebensmittel Meurers, Konservierungsstoffe direkt zu Ihnen.
Waldfeucht-Bocket
A oy e sut Schenkelieck und Das saftige Gras der Weiden des Westzipfels,
MILCHHOF SCHIFFERS L ' & - e Center Kahn, @ dic Fitterung aus kontrolliertem Eigenan-

b L & H Heinsberg bau und die liebevolle Haltung ergeben ein
KullerstraBchen 1 L ; _ _‘_\ : ‘“ ] kt, Wassenberg e

52525 Waldfeucht-Bocket ' \ 1 - | Eie Jansen, Gangelt und Homogenisieren verwenden wir traditi-

hochwertiges Produkt. Zum Pasteurisieren

1 X N ‘ D .
Telefon: +49 (0)2455 93050 » / : . . b€ J’&l rummern onelle und technisch schonende Verfahren,

www.zipfelmilch.de ) Ry ; A 1 denn dadurch bleibt der naturbelassene
f info@zipfelmilch.de : : AN > _{ Fettgehalt und der natiirliche Geschmack
T ' ' : B y ” unserer Produkte erhalten.
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Unser Milchhof ist seit Generationen ein
Familienbetrieb und bekannt dafur, im Ein-
klang mit der Natur und den Tieren zu wirt-
schaften.

Selbstverstandlich hat der Kunde auch die
Méoglichkeit uns zu besuchen, denn beim
Erleben des Bauernhofes kann er sich um-
schauen und erfahren wie sein frisches und
wertvolles Produkt entsteht.

Fotografie: Roth Art & Design und Huchel Werbeagentur




und Regionalitdt grof3 geschrieben.

In unserer Metzgerei verarbeiten wir das
Fleisch unserer eigenen Limousin Rinder. Das
magere, feinfaserige Fleisch ist besonders
fein marmoriert und hat kaum Nerven und
Sehnen - das macht es besonders zart.
Unsere Limousin Rinder grasen vom Friih-
jahr bis zum spdten Herbst auf den Weiden.
Im Winter liegen Sie bequem auf Stroh und
werden nur mit Silage aus eigenem Anbau
geflittert. Selbstverstandlich durfen bei uns
die Kalber bei ihren Mittern grof3 werden.
Wir garantieren, dass unsere Tiere auf einem
kleinen Schlachthof stressfrei geschlachtet
werden. Artgerechte Tierhaltung und Le-
bensmittel von besonders hoher Qualitat
sind fur uns selbstverstandlich.

’//////////////////////////////"”

In unserem Hofladen finden Sie neben den
eigen angebauten Kartoffelsorten eine grof3e
Auswahl an frischem Obst und Gemiise aus
der Region. Zudem gibt es Milch und Milch-
produkte, Kase, Eier, Marmelade, Honig, Wein
und vieles mehr von einheimischen Erzeu-
gern.

Wir freuen uns auf lhren Besuch.
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KARTOFFELN AUS EIGENEM ANBAU
FRISCHE EIER AUS EIGENER HUHNERHALTUNG
el OBST- UND GEMUSESORTIMENT

FAMILIENHOF KRINGS - Putt 20 a
Telefon: +49 (0)2452 3994 | Mobil: +49 (0)172 7835035

| < [ g J \J - gk@familienhof-krings.de
J 1 J G ) www.familienhof-krings.de f

RISCHE PRODUKTE

Wir bieten Ihnen frische Eier, Kartoffeln, Obst und
Gemiuse auf zahlreichen Marktstanden in unse-

Unsere Marktstande

rer Region und Viersen. Unsere frischen Produkte Dienstag: Viersen Remigiusplatz
stammen zum groBten Teil aus eigener Produktion Mittwoch: Birgden

und Anbau. Besonders frische Eier und Kartoffeln Freitag: Heinsberg, Hiickelhoven
sind traditionell - seit Gber 50 Jahren - unsere Samstag: Eschweiler

Starke. Lassen Sie sich von unseren Produkten be-
geistern und besuchen Sie uns auf einem unserer Unsere Frischetouren

Marktstande. mit Eiern, Kartoffeln, Obst und
Gemuse

Mittwoch:

Waldenrath, Erpen, Straeten,
Birgden, Kreuzrath

Freitag: \ .
Waldenrath, Putt, % ' Idee, Konzept:

| . .\. 1 I_f f
Straeten, Scheifendahl <y _ - ﬁ\ \ ‘ © Heide Huchel
: : . "
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Satz und Layout:

) W N 1 Huchel [me |5\/Verbeagentur GmbH
. w.huchel-werbeagenturde

ar dlE\Chtlgkelt und Vollstandlgkelt der Inhalte
\feraﬁwortung bei den Direktvermarktern.
-l Fotos:
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. Huchel visualmedia Werbeagentur GmbH,
iStock, Fotolia
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